
MENY 

 Allergier? Be personalen om hjälp 

Allergies? Ask the staff for help 

 

                    SMÅRÄTTER   

 
Oliver / Olives              49kr 

 

Kronärtskocka - hallonsmör            110kr 

Artichoke - raspberry butter 
 
Burrata              169kr 

confiterad tomat, aubergine, pistage,  

örtolja, kampotpeppar 

Burrata 
confit tomato, eggplant, pistachio,  
herb oil, kampot pepper 

 

Wienerbröd             189kr 

löjrom, Västerbottenost, gräddfil, brynt smör 

Puff Pastry 
bleak roe, ”Västerbotten” cheese, sour cream, 
browned butter 
 

Kräftskagen             169kr 

gurka, forellrom, pepparrot, dill 

Crayfish ”skagen” 
cucumber, trout roe, horseradish, dill 

 
Råbiff              179kr 

stjälkselleri, gräslöksmajonnäs, lardo,  

grönt äpple, ostronört 

Beef tartar 
celery stalk, chive mayonnaise, lardo,  
green apple, oyster herb 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

                HUVUDRÄTTER             

 
Rödtunga   359kr 

mangold, spritärta, mandelpotatispuré, grillat  

smör, svartvinbärsbladsolja 

Witch 
marigold, peas, almond potato puree, grilled  
butter, black currant leaf oil 

 
Lammstek   349kr 
kronärtskocka, grönkål, mynta, yoghurt,  

rosépeppar & lammsky 

Lamb Roast 

artichoke, green kale, mint, yoghurt,  
rosé pepper & lamb jus 
 
Duroc Schnitzel                                         339kr 

spetskål, kantarellkräm, picklade lingon,  

stekt vildsvamp, päron 

Duroc Schnitzel 
pointed cabbage, chanterelle cream, pickled  
lingonberries, mushrooms, pear 
 
Hirsotto   289kr 

zucchini, majs, Hallands Siren, sichuanpepparolja, 

krondillsblomma 

Milletotto 
zucchini, corn, Hallands Siren, sichuan pepper oil,  
crown dill flower 
 

 

 

 

   Chef´s Choice                   
Svårt att bestämma dig? Låt kocken bestämma middagen! 

Can´t decide? Let the chef decide your dinner! 
 

5 rätter sharing / 5 course sharing       689kr/person 

Beställs till samtliga vid bordet / 

only for everybody at the table 

 

 
 


